MENU

L'ceuf Bior Parfait  tactose, eut

Y
g Fricassée de champignons des bois & Emulsion parfumée 18€
Terrine de Fote Gras Mi-Cuit Préparée Par Nos Soins 20
Pain d'épice maison & Chutney de saison  lactose
vy Salade de Lentilles Beluga Tiédie  tactose, frits o cogues Loc
Huile de notsette, Filet de caille rétie & la citronnelle & Créme citron
Velouté de Potimarron lactose, fiuits & coques & gluten .
Brisures de chataignes, Créme onctueuse & Croutons de chips de Morteau
[® Salade Sur Une Note de Firnv de Saison fruts o cogues, ceuf & moutarde
vg  Jewnes pousses dépinards, Butternut grillée, Endives, Pignons de pin torréfiés 16€
& Vinaigrette a lancienne
LES PLATS
Curry Fagon Mauricienne tactos Poulet Notx de St Jaques
Riz basmati & Garniture du moment 28€ 34€
Faux Filet de Beeuf d’Argentine Grillé o, La Plancha, tactose, moutarde & ceuf
Beurre café de Paris & Accompagnement du moment 30€

Risotto: Carnaroli Fagon Forestiére aw Safrar tctose & fiuits o cogues
“Spigol’, Parmigiano reggianc & Huile de notsette 25¢€

Magret de Canard Cuit Sur Peau tactose, fruits o cogues & sgja
Sauce aun dewr potvres, Pomme de terre rissolées & Packchoy braisé

- Tagliatelles al Pomodoro’ ctose & guuten 292€
Pestor & Copeaur de parmesan

b

29€

Dos de Cabillaud en Cuissorny Douce lactose, crustacss & fiuits & coques
Jus aun crustaces & Accompagnement du moment

[® Tartare de Boeuf Coupé aw Couteau moutarde & wuf
Frites & Salade 25€

LE BIRDIE KIDS

28€

f Nug,g,ebs dePouLet s, lactose & glten 13€
Servi avec frites OU pates aw beurre

@ SteaC/oHaC/LédeBoer gluten & lactose 15€
Servi avec frites OU pates auw beurre

o Jambon Blanc  gluten & tactose 13€
Servi avec frites OU pates aw beurre
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LES INCONTOURNABLES

@ Tataki de Thon soja & sésame
Graines de sésame torréfices & léqumes croquants 21€
o Terrine de Cochon du Chef  tactose & cour 15¢€
Salade & Cornichons

[@ Lamelles de Calamar Frits tactose, ceuf & gluten

Sauce tartare 14€

Ervsaladdéa, RU/SSQ/ lactose, ceuf, moutarde & poisson
[@ Thon aw piment d'Espelette, Macédoine de légumes, Euf dure, 16€
Olives, Poivrons & Pomme de terre

@a Clubr Sandwich MB iactose & cout 21€
Tomates, Volaille, Filet de porc fumé, Euf sauté & Frites

Planche de Charcuterie
[ Jambon de Savote affiné 16 mots & Saucisson de cochon Corse 19€
fumé auw bots de chataigner
Cheeseburger iuctose, wuf & moutarde
Fromage a raclette, Pain bio brioché, Sauce fagon chimichurri, 24€
Cornichons, Oignons, Tomates, Frites & Salade
Omelette MB lactose, ceufs & moutarde

Oeufs de poule bio, jambon et/ou fromage 19¢
Frites & Salade

LES DESSERTS

Créme aux Marrons Confits & Glacée d’Ardéche o€

Brisure de meringue lactose, eufs & fruits ¢ coques

Féret Noire “En Douceur Nocturne” iuctose & couts
Biscuit imbibé aw sirop de cerise & Kirsch

Assortiment de Fromages |,y 9€
Affinés par les soins de M.Bailly

Enwvolé Pomme iactose, Qluten & fruits & coque o€
Tarte fine & la pomme & Glace o la gousse de vanille de Madagascar

9€

L instant gourmand, tactose, gluten & fiuits o cogues

Dessert du moment, Une création d'exception o€
Vacherin Glacé Préparé Par Nos Soins wctose, wufs
Sorbet framboise & Vanille, Meringue croquante 9€
Boules de Glaces & Sorbets Maison
Vanille, Chocolat, Praliné Lo 300€
La Boule

Mangue-Passion, Ywzu, Ananas, Fruits Rouges
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